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Estudo Teécnico Preliminar 17/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64253.000290/2024-88

2. Descricao da necessidade

2.1 O Colégio Militar de Fortaleza, casa de tradi¢do centendria, vem formando cidad&os,
semeando nobres valores do Exército Brasileiro e despertando vocagdes para a carreira militar.
Por esséncia, é sua missdo ministrar a educacdo basica, nos niveis fundamental, do 6° ao 9°
Ano, e médio, do 1° ao 3° Ano, em consonancia com alegislacéo federal da educacdo nacional.
Dessa forma, este estabelecimento de ensino busca a exceléncia e o aprimoramento em
diferentes areas, afim de proporcionar grandes conquistas aos herdeiros de suas tradi¢oes.

2.2 A futura contratacéo contempla a Cessao de Uso, destinada a instalagdo e ao funcionamento
de uma CANTINA, para possibilitar aos alunos, militares, servidores civis, visitantes e
funcionérios das empresas terceirizadas, a oferta de produtos de qualidade e de um cardapio
diversificado, com opcdes de lanches e refei¢bes, na conformidade das especificagdes constantes
do Projeto Basico.

2.3 Nestes termos, se justifica a abertura da presente licitacdo, na modalidade PREGAO, na
forma ELETRONICA, cujo objeto é a contratacio de empresa para cessdo de uso do espaco da
cantina (75m?), que visa oferecer alimentagdo aos alunos e efetivo profissional do CMF.

2.4 Como segundo objetivo, a Cantina, instalada no interior do Colégio evita que os alunos, em
especial do ensino fundamental, saiam do Estabelecimento de Ensino a procura de lanches ou
outros itens. Trata-se de aspecto que envolve a propria seguranca dos discentes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Corpo de Alunos ERICO LUTHIANE SOUSA DA SILVA - TC

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
4.1. A empresa deve ser do ramo do objeto licitado.

4.2 A contratada deverd adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na otimizagdo e economia
de recursos de dgua, energia e ter visdo profunda da situacdo atual da organizacdo em relacdo aos
critérios de sustentabilidade, visando sempre o estudo e implementacdo das melhores préaticas do setor,
observando suas inovagdes nas areas ambientais, sociais e financeiras;

4.3 A cessiondria devera produzir e comercializar produtos e alimentos saudaveis e de alta qualidade,
de modo a garantir que alunos, militares, servidores civis, visitantes e funcionarios das empresas
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terceirizadas encontrem opcdes diversificadas de lanches e de refei¢bes durante o expediente, em
conformidade com as especificagdes constantes do Projeto Bésico;

4.4 O servigo deve contribuir com a formagdo de habitos saudaveis dos alunos, por meio de agdes de
educacdo alimentar e da oferta de refeicbes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o
periodo em que permanecem na escola;

4.5 O cardapio oferecido pela cantina deve contemplar, ainda, os preceitos basicos da nutricdo,
incluindo composicdo nutritiva satisfatéria, equilibrio entre os nutrientes e variedade de alimentos e
preparagoes, com o intuito de evitar a monotonia alimentar, com diversidade e alimentos
regionalizados;

4.6 Manter, durante a execugdo do objeto, em compatibilidade com as obrigacGes a serem assumidas,
todas as condi¢es de habilitacdo e qualificagdo exigidas durante a licitagao;

4.7 Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do servico,
com base nas boas praticas de manipulagdo de alimentos;

4.8 Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacdo fornecida, e, quando houver suspeita de
deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, suspender o fornecimento deste
e encaminhar amostras para andlise microbiologica;

4.9 Acatar todas as orientagdes da CONTRATANTE emanadas do GESTOR/FISCAL DE
CONTRATO, sujeitando-se a ampla e irrestrita fiscalizacdo, prestando todos os esclarecimentos
solicitados e atendendo as reclamagoes formuladas;

4.10 Utilizar géneros e produtos alimenticios de PRIMEIRA QUALIDADE, observando o registro do
Ministério da Satde e o prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos com alteracdes de
caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade; além disso, responsabilizar-se pela qualidade
dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes.

4.11 A empresa vencedora devera manter servico de self-service com cardéapio diversificado entre 11:
30h e 14:00h.

4.12 A empresa devera disponibilizar aplicativo que permita aos usudrios dos servicos oferecidos pela
Cessdo de Uso a consulta ao cardapio, selecdo e pagamento, de forma a evitar filas.

5. Levantamento de Mercado

Esta Equipe de Planejamento da Contratacdo, para fins de elaboracdo da pesquisa de precos que servird de
parametro para a selecdo do cessiondrio, visitou estabelecimentos congéneres, levando consigo uma relagdo de
31 (trinta e um) itens que serdo comercializados pelo vencedor do certame. Como pode-se perceber, as
pesquisas de precos foram reduzidas a termo de proprio punho, no entanto, esta EPC teve o cuidado em
identificar a empresa visitada, seja por intermédio do carimbo de CNPJ ou a identificagdo, por intermédio do
endereco, CNPJ e contato.

Apb6s a conclusdo da pesquisa de preco, os orgamentos s foram consolidadas em um mapa Comparativo, que
segue anexo a este ETP.

6. Descricao da solugcao como um todo
6.1. A proposta estudada por esta EPC foi formulada pela Corpo de Alunos do Colégio Militar. Trata-se de possibilidade de

instalacdo de uma Cantina, como cessdo de uso em atividade de apoio. Assim, apds compulsar outros processos similares, esta
Equipe entende que é possivel a contrata¢do, contanto que sejam observados aspectos como:
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a. a cantina deve esta aberta durante o horario do corpo da Organizagdo Militar;
b. oferecer alimentacdo saldével e de qualidade, aqui incluido o servigo de self-servigo;
c. que seja disponibilizado um aplicativo que antecipe a compra, de forma a evitar fila;

d. que se responsabilize pela limpeza da area utilizada pela cantina.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

VALOR | VALORTOTAL
ITEM o Und Qtde
DESCRICAO UNIT

Cessdo de uso a titulo oneroso, de uma &rea
1 |medindo 75 m?, situada nas dependéncias do| Més 24 3.169,00 76.056,00
prédio do Colégio Militar de Fortaleza.

O Contrato inicial tera a duragdo de 24 (vinte quatro meses) renovavel por igual periodo.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 3.169,00

8.1 O valor minimo de referéncia para a cessdo de uso da Cantina é de: R$ 3.169,00. O valor da locagdo
mensal da drea é de 2.028,98/més; o valor relativo aos custos é de 1.140,02/més.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao
A selecdo do fornecedor sera realizada mediante a apresentacdo de lances em um Mix de 31 (trinta e

um) produtos, mas o objeto licitado consiste em um tnico item. Nestes termos ndo é o caso de parcelamento
do objeto.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Nao existem contratagOes/processos correlatos ou interdependentes com este certame atualmente neste
Orgio.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A referida contratacdo estd alinhada com o Plano de Gestdo do Colégio Militar de Fortaleza, biénio 2023
/2024, mas ndo consta do Plano Anual de Contrata¢des, por ser um contrato de receitra.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1 A instalagdo de uma cantina no interior do Colégio Militar, proporcionard ao publico interno a
comodidade de ter a sua disposicdo itens de alimentacdo (fast food) e servico de Self-Service, bem como, a
cessdo de uso maximiza o uso dos bens ptblicos, 4 medida que gera receita para a Unido.

13. Providéncias a serem Adotadas
13.1 A Fiscalizagdo Administrativa da OM providenciara a limpeza e preparagdo da benfeitoria para a

instalacdo da Cantina. Bem como providenciara a nomeagdo do Fiscal do Contrato, para acompanhar e
fiscalizar a execucao dos servicos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 A empresa contratada deve apresentar plano de destino dos residuos liquidos e sélidos produzidos durante
a execugdo dos servigos.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade
15.1 Considerando que hé espaco destinado a contratacdo da cessdo de uso a titulo oneroso;

15.2 Considerando que os requisitos da contratacdo foram objetivamente definidos e a solucdo encontra-
se adequada para o atendimento da necessidade, dada experiéncia anterior de concessdo administrativa do
espaco, resta demonstrada a viabilidade de contratacdo na forma identificada neste instrumento;

15.3 Todos os elementos obrigatorios estdo contidos neste Estudo Técnico Preliminar.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

KLAUSNEY MUNIZ SAMPAIO

Membro da comissdo de contratagao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 26/01/2024 as 10:55:04.
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SUSAN PINHEIRO DE ALMEIDA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 26/01/2024 as 11:27:01.
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